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M-FERMENTIC®

KIEEBASY SUROWE

Zastosowanie

Opis produktu

Dozowanie

M-FERMENTIC®
Classic

Salami np. kaliber 45

Produkt typu Combi zawierajacy przyprawy, cukry, wspomagajacy
wybarwianie

- Przyprawy: m.in. pieprz, kolendra

- Dostosowany do uzycia z kulturami starterowymi M-CULTURE®
- Do stosowania w wiekszych kalibrach, zalecane jest dodatkowe
uzycie M-FERMENTIC® Rowidex

9 glkg

M-FERMENTIC®
Garlic

Salami np. kaliber 45

Produkt typu Combi zawierajacy przyprawy, cukry, wspomagajacy
wybarwianie

- Przyprawy: m.in. czosnek, pieprz, kolendra

- Dostosowany do uzycia z kulturami starterowymi M-CULTURE®
- Do stosowania w wiekszych kalibrach, zalecane jest dodatkowe
uzycie M-FERMENTIC® Rowidex

11 g/kg

M-FERMENTIC®
Pepper

Salami np. kaliber 45

Produkt typu Combi zawierajacy przyprawy, cukry, wspomagajacy
wybarwianie

- Przyprawy: m.in. pieprz, kolendra, ziele angielskie

— Zawiera grubo mielony pieprz

- Dostosowany do uzycia z kulturami starterowymi M-CULTURE®
- Do stosowania w wiekszych kalibrach, zalecane jest dodatkowe
uzycie M-FERMENTIC® Rowidex

1 glkg

M-FERMENTIC®
Peperoni

Salami np. kaliber 45

Produkt typu Combi zawierajacy przyprawy, cukry, wspomagajacy
wybarwianie

— Przyprawy: m.in. chili, papryka, pieprz

- Dostosowany do uzycia z kulturami starterowymi M-CULTURE®
- Do stosowania w wiekszych kalibrach, zalecane jest dodatkowe
uzycie M-FERMENTIC® Rowidex

12 glkg
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Zastosowanie Opis produktu Dozowanie

M-FERMENTIC® Salami np. kaliber 45 Produkt typu Combi zawierajgcy przyprawy, cukry, wspomagajacy 10 g/kg
Mediterran wybarwianie

— Przyprawy: m.in. pieprz, kolendra, aromat

— Zawieraaromaty

- Dostosowany do uzycia z kulturami starterowymi M-CULTURE®

- Do stosowania w wiekszych kalibrach, zalecane jest dodatkowe

uzycie M-FERMENTIC® Rowidex
M-FERMENTIC® Salami np. kaliber 45, | Produkt typu Combi zawierajacy przyprawy, cukry, wspomagajacy 13 glkg
Hihnchen- salami | szczegdlnie salami wybarwianie

z miesa kurczaka - Przyprawy: m.in. czosnek, pieprz, cebula

— Zawieraaromaty i glutaminian monosodowy

- Dostosowany do uzycia z kulturami starterowymi M-CULTURE®

- Do stosowania w wigkszych kalibrach, zalecane jest dodatkowe

uzycie M-FERMENTIC® Rowidex
M-FERMENTIC® Pizzasalami, Produkt typu Combi zawierajacy przyprawy, cukry, wspomagajacy 11 g/kg
Pizza Classic np. kaliber 45 wybarwianie

— Przyprawy:m.in. kolendra, pieprz, cebula

- Zawiera ekstrakt rozmarynu dla zapewnienia stabilnosci ttuszczu

- Dostosowany do uzycia z kulturami starterowymi M-CULTURE®

- Do stosowania w wiekszych kalibrach, zalecane jest dodatkowe

uzycie M-FERMENTIC® Rowidex
M-FERMENTIC® Pizzapeperoni Produkt Combi zawierajgcy przyprawy, cukry, wspomagajacy 18 g/kg
Pizza PEP np. kaliber 45 wybarwianie

- Przyprawy:m.in. papryka, chili, pieprz

- Zawiera ekstrakt rozmarynu dla zapewnienia stabilnosci ttuszczu

- Dostosowany do uzycia z kulturami starterowymi M-CULTURE®

- Do stosowania w wiekszych kalibrach, zalecane jest dodatkowe

uzycie M-FERMENTIC® Rowidex
M-FERMENTIC® Kietbasy surowe Odpowiednido réznych surowych kietbas 17 g/kg
LowsSalt Salami o zredukowanej - Umozliwia redukcje sodu o ok. 25%
1607 ilosci sodu, — Zawiera przyprawy, cukry i substytuty soli

np. kaliber 45 - S6l peklujgca azotynowa 19,5 g/kg musi by¢ dodawana oddzielnie

- Przyprawy: m.in. pieprz, kolendra, czosnek

— Zawieraaromaty

- Dostosowany do uzycia z kulturami starterowymi M-CULTURE®
M-FERMENTIC® Minisalami Produkt typu Combi zawierajgcy przyprawy, cukry, wspomagajacy 10 g/kg
Mini Classic wybarwianie

- Przyprawy: m.in. pieprz, imbir

- Zawiera grubo mielony pieprz

- Dostosowany do uzycia z kulturami starterowymi M-CULTURE®
M-FERMENTIC® Surowe kietbasy Produkt typu Combi zawierajacy przyprawy, cukry, wspomagajacy 10 glkg
PfefferbeiRer pieprzowe wybarwianie

- Przyprawy: m.in. pieprz, kolendra, aromat

— Zawieraaromaty

- Dostosowany do uzycia z kulturami starterowymi M-CULTURE®

- Do stosowania w wigkszych kalibrach, zalecane jest dodatkowe

uzycie M-FERMENTIC® Rowidex
M-FERMENTIC® Smarowne metki Produkt typu Combi zawierajgcy przyprawy, cukry, wspomagajacy 6 glkg

Mettenden

wybarwianie
- Przyprawy: m.in. pieprz,
- Dostosowany do uzycia z kulturami starterowymi M-CULTURE®
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Zastosowanie Opis produktu Dozowanie

M-FERMENTIC® Smarowne metki Produkt typu Combi zawierajacy przyprawy, cukry, wspomagajacy 10 glkg
Streichwurst fein wybarwianie

- Przyprawy: m.in. pieprz, lubczyk, aromat rumowy

— Zawieraaromaty

- Dostosowany do uzycia zkulturami starterowymi M-CULTURE®

. . |
M-FERMENTIC® Smarowne metki Produkt typu Combi zawierajacy przyprawy, cukry, wspomagajacy 6 glkg
Streichwurst gruborozdrobnione wybarwianie
grob — Przyprawy: m. in. pieprz, czosnek, papryka, aromat dymu

— Zawieraaromaty
- Dostosowany do uzycia z kulturami starterowymi M-CULTURE®

M-FERMENTIC® Metka cebulowa Produkt typu Combi zawierajacy przyprawy, wspomagajacy 15 g/kg
Zwiebelmett wybarwianie

-Czes¢ rozwigzania systemowego Zwiebelmettwurst:
M-FERMENTIC® Zwiebelmett + M-CULTURE® Safe 3100 + M-SAFE®
MC-RE200 + M-SAFE® Permeat Z

- Przyprawy: cebula, papryka, gatka muszkatotowa

— Zawieraaromaty

M-FERMENTIC® Mieszanka dojrzewa- Preparat z cukrami wspomagajacy wybarwianie 2,5-8 glkg
Rowidex jaca. Zaczerwienienie J - Dlaszybkiego dojrzewaniaistabilnego koloru w zaleznosci
w kietbasach surowych}l - Dostosowany do uzycia z kulturami starterowymi M-CULTURE®  fJod przeznaczenia

M-FERMENTIC® Mieszanka dojrzewa- [l Srodek wspomagajacy fermentacje, zapewniajacy szybkie 5 glkg
Booster jaca. Jedrnos¢ i réwnomierne suszenie

w kietbasach surowychl} - Zawiera wtdkna celulozowe zapewniajgce réwnomierny
transport wody od wewnatrz salami najej powierzchnie

- Szybkie i réwnomierne suszenie kietbasy surowej bez ryzyka
wysuszeniabrzegdéw

— Plastrykietbasy wykazujg ogdlnie lepsza teksture

M-FERMENTIC® Mieszanka dojrzewa- [ Srodek wspomagajagcy fermentacje, szybsze tworzenie zelu 10 g/kg
Pro 100 jaca. Jedrnos¢ i nadajacy lepsza strukture krojonych plastréow

w kietbasach surowych | - Zawiera wtdékna celulozowe i biatka zwierzece zapewniajace
znacznie szybsze i silniejsze tworzenie Zelu

—tatwos¢ krojenia surowej kietbasy mozna osiggna¢ juz przy
niskich stratach suszenia

M-FERMENTIC® Kietbasy surowe Funkcjonalna mieszanka zapobiegajaca biatym nalotom: 5-7,5 glkg
White-Ex 11® - Zapobiega wysoleniu Mg-di-laktatu na powierzchni surowej
kietbasy
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M-CURE®

Zastosowanie Opis produktu Dozowanie
M-CURE® Formowane szynki Produkt do peklowania formowanych szynek, bekonu: 8 g/kg
Wiirfelschinken lub inne surowe - Zawiera przyprawy, barwnikiicukry
produkty peklowane — Sdlnalezy dodad osobno

— Przyprawy: m.in. kolendra, jatowiec

M-CURE® Boczek, produkty Produkt peklujacy do boczku, formowanych szynek: 5glkg
Schinkenspeck wedzone — Zawiera przyprawy, barwnikii cukry

- Sélnalezy doda¢ osobno

- Moznataczyd z kulturamistartowymi M-CULTURE®
do surowych produktéw peklowanych

- Przyprawy: m.in. pieprz, jatowiec, kolendra

M-CURE® Szynka surowa, Produkt peklujacy do szynki surowejwedzonej: 8 g/kg
Kernschinken dojrzewajgca - Zawiera przyprawy, barwnikii cukry

- Sélnalezy doda¢ osobno

- Moznataczy¢ z kulturami startowymi M-CULTURE® do surowych
produktdw peklowanych

- Wspomaga catkowite wybarwienie nawet w przypadku
wiekszych miesni bez szarosci w rdzeniu

- Przyprawy: m.in. jatowiec, pieprz

M-CURE® Szynka surowa, Produkt peklujgcy do suszonejszynkisurowej: 10 g/kg
Ital. dojrzewajaca — Zawiera przyprawy, barwnikiicukry
Landschinken - Sélnalezy doda¢ osobno

- Moznataczy¢ z kulturami startowymi M-CULTURE® do surowych
produktdw peklowanych

- Wspomaga catkowite wybarwienie nawet w przypadku
wiekszych miesnibez szarosciw rdzeniu

- Zawieraaromat (szynki parmeriskiej)
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Zastosowanie Opis produktu Dozowanie
M-CURE® Szynka surowa, Produkt peklujacy do suszonejszynkisurowejbez aromatdw: 5 glkg
Bauernschinken dojrzewajgca - Zawiera przyprawy, barwnikii cukry

- Sélnalezy doda¢ osobno

- Moznataczy¢ z kulturami startowymi M-CULTURE® do surowych
produktdéw peklowanych

- Wspomaga catkowite wybarwienie nawet w przypadku
wiekszych miesnibez szarosciw rdzeniu

- Przyprawy: m.in. kolendra, pieprz

M-CURE® Szynka surowa, Produkt peklujacy do Biindnerfleisch: 8 g/kg
Biindnerfleisch Bundnerfleisch, - Zawiera przyprawy, barwnikii cukry

suszone migso wotowe| - Sélnalezy dodac osobno

- Moznataczyd z kulturami startowymi M-CULTURE® do surowych
produktdw peklowanych

- Wspomaga dobre wybarwienie i statg niskg zawartos¢ azotanéw

M-CURE® Szynka surowa Nadaje sie do réznych surowych produktéw peklowanych: 19 g/kg
LowsSalt 0 obnizonej - Pozwalanaredukcje sodu o ok. 25%
Rohschinken 1607 | zawartosci soli/fsodu - Zawiera przyprawy, $rodki wybarwiajace, cukry i zamienniki soli

kuchennej

- Nalezy doda¢ osobno sél peklujgcg azotynowa wilosci22 g/kg
- Przyprawy: m.in. pieprz, jatowiec, kolendra




M-BRINE®

Oferujemy niezawodne produkty do produkcji doskonatych peklowanych produktdw.
Wieloletnie doswiadczenie, staranny dobdr surowcédw oraz odpowiednie dozowanie i t3czenie
dodatkdw funkcjonalnych gwarantujg maksymalne korzysci dla klientéw. Nasi klienci maja do dyspozycji

indywidualnie opracowane produkty, taczace w sobie smak i technologie. Ponadto moga oni wybierac
sposréd szerokiej gamy komponentdw firmy i t3czy¢ rozmaite sprawdzone produkty w ramach
modutowego schematu w oparciu o ich specyficzne wymagania dotyczgce produktu.

Nazwa Zastosowanie Opis produktu Dozowanie
M-BRINE® Szynka parzona Podstawowy preparat funkcjonalny na bazie fosforandw do | 1% w gotowym
Deli-Schinken réznych gotowanych produktdw peklowanych o niskim nastrzyku: produkcie

- Wrazie potrzeby moznatgczy¢ z M-XTRA® Top-Notes
- Przyprawy: mieszanka podstawowa, lubczyk

M-BRINE® Szynka parzona Srodek nastrzykowy na bazie fosforanéw do tradycyjnej |2,2%w gotowym
Metzgerschinken niemieckiejszynkirzeZniczej: produkcie

- Profilsmakowy lekko stodkawy, lekko dymowy
— Zawieraaromaty

M-BRINE® Szynka parzona Srodek nastrzykowy nabazie fosforanéw: 4% w gotowym
Jambon au Lait - Przyprawy: miedzy innymi stodkawe, mleczne, gatka produkcie
muszkatotowa

- Zawieralaktozeiaromaty
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Nazwa

M-BRINE®
LowSalt
Schinken 1607

Parzone peklowane
produkty o obnizonej
zawartosci soli/sodu

Zastosowanie

Opis produktu

Nadaje sie do réznych gotowanych produktdw peklowanych:

- Pozwalanaredukcje soduo ok. 25%

- Zawiera przyprawy, srodki wybarwiajace, fosforany i zamienniki
soli kuchennej

- Nalezy doda¢ osobno sél peklujgca wilosci1,2%

- Profil smakowy: bulionowy, stodkawy, lekko dymowy

— Zawieraaromaty

Dozowanie

2,4 % w gotowym
produkcie

M-BRINE®
Putenbrust

Piers
z indyka/kurczaka

Srodek nastrzykowy na bazie cytrynianéw do produktéw
drobiowych:

- Profil smakowy: lekko pikantny, bulionowy

- Wrazie potrzeby mozna potaczy¢ z nutami M-XTRA® Top-Notes

1,5 % W gotowym
produkcie

M-BRINE®
Ham Eco 30-40

Szynka parzona
30-40% nastrzyku

Srodek funkcjonalny do wedlin parzonych o $rednim nastrzyku
30-40%

- Pofaczenie hydrokoloidéw i fosforanéw zapewnia soczysty
produkt

- Uzyskuje sie jednorodne plastry bez wycieku solankiibez zelu

- Profil smakowy: mieszanka bazowa z dominujgcym czosnkiem

- Wrazie potrzeby mozna potaczy¢ z nutami M-XTRA® Top-Notes

1,5 % w gotowym
produkcie

M-BRINE® Szynka parzona Srodek funkcjonalny do wedlin parzonych o wysokim nastrzyku J§ 5 kg/oo litréw
Ham Eco 50-80 50-80 % nastrzyku 50-80% solanki

- Potaczenie hydrokoloidéw i fosforanéw opracowane specjalnie

z mysla o wysokich przyrostach

- Zapewnia doskonate wigzanie wody i przeciwdziata tendencji do

synerezy w wysoko nastrzykiwanych, gotowanych produktach

wedliniarskich

- Nastrzyk mozna zwiekszy¢ do > 80% poprzez potgczenie z innymi

mieszaninamifunkcjonalnymi(patrz ponizej)

- Profilsmakowy: baza podstawowa z czosnkiem, kolendra

- W razie potrzeby mozna go potaczy¢ z nutami M-XTRA®

Top-Notes
M-BRINE® Parzone produkty Mieszanka funkcjonalna wtdkien celulozowych 0,3-0,5%
C-Dry peklowane - Poprawia utrzymacd soczystos¢ w plastrowanych, parzonych w gotowym

produktach peklowanych produkcie
M-BRINE® Parzone produkty Mieszanka funkcjonalna na bazie biatek zwierzecych 1-2 kgl100
Power-Pro peklowane (wieprzowych) litréw solanki

- Zwiekszenie wydajnosci, poprawa tekstury (zgryzalnosci)

w parzonych produktach peklowanych z duzg iloscig nastrzyku
M-BRINE® Parzone produkty Mieszanka funkcjonalna na bazie biatek zwierzecych (wotowych) 1-2 kg/100
Power-Pro R peklowane - Zwiekszenie wydajnosci, poprawa tekstury (zgryzalnosci) j§ litréw solanki

w parzonych produktach peklowanych z duzj iloscig nastrzyku
M-BRINE® Parzone produkty Mieszanka funkcjonalna na bazie skrobiroslinnej, biatka i btonnika 1-3%
Power Dry peklowane - Zwiekszenie wydajnosci, poprawa tekstury (zgryzalnosci) w gotowym

w parzonych produktach peklowanych zduzg iloscig nastrzyku produkcieg/kg
M-BRINE® Parzone produkty Skrobia o niskiej sktonnoscido synerezy 1-3%
Rapid peklowane - Do produkcji wysoko nastrzykiwanych formowanych wyrobdw w gotowym

miesnych

produkcie




M-SPREAD®

Zastosowanie Opis produktu Dozowanie
M-SPREAD® Pasztetowa Produkt typu Combizawierajacy srodek wybarwiajgcy iemulgator 11 g/kg
Leberwurst homogenna - Przyprawy: m.in. pieprz, ziele angielskie, cebula, kardamon
»fein zZ
M-SPREAD® Pasztetowa Produkt typu Combizawierajacy Srodek wybarwiajacy i emulgator 10 glkg
Leberwurst homogenna, - Gtéwnie na bazie ekstraktéw
ECO% Pasztetowa grubo - Przyprawy: m.in. pieprz, ziele angielskie, cebula, kardamon

” rozdrobniona
M-SPREAD® Pasztetowa Produkt typu Combizawierajgcy srodek wybarwiajgcy iemulgator 15 g/kg
Leberwurst homogenna, - Zawieragruboziarniste widoczne ziota
,grob* Pasztetowa grubo - Przyprawy: m.in. pieprz, kolendra, ziota

rozdrobniona
M-SPREAD® Pasztetowa Produkt typu Combizawierajacy srodek wybarwiajgcy iemulgator 12 glkg
Leberwurst homogenna, - Szczegdlnie nadaje sie do pasztetowych z watrébek drobiowych
,,creamy* Pasztetowa — Przyprawy: m.in. pieprz, kardamon, wanilia

ze Smietang - Zawieralaktozeiaromaty
M-SPREAD® Pasztetowa Produkt typu Combizawierajacy Srodek wybarwiajacy i emulgator 13 glkg
Leberwurst homogenna, - Zawieragruboziarniste widoczne ziota
,,Lauch* Pasztetowa grubo - Przyprawy: m.in. pieprz, por, kardamon, cebula

rozdrobniona
M-SPREAD® Przygotowanie Produkt eliminujacy gorycz z watroby 20 % roztwor
LeberFix wstepne watroby - Usuwa substancje zétciowe z watroby

- Zapobiega szarzeniu produktu
- Zawieralaktoze

10
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M-CUT®

Zastosowanie Opis produktu Dozowanie
M-CUT® Kietbasy parzone Produkt typu Combi zawierajgcy srodki do przyprawiania 10 g/kg
Boiled sausages i wybarwiania oparty na fosforanach
Eco - Przyprawy: m.in. pieprz, kolendra, gatka muszkatotowa
M-CUT® Drobiowe kietbasy Produkt typu Combi zawierajgcy srodki do przyprawiania 13 glkg
Gefliigel- parzone i wybarwiania oparty na fosforanach
fleischwurst - Szczegdlnie do migsa drobiowego

- Przyprawy: m.in. gatka muszkatotowa, kolendra, kminek

M-CUT® Kietbasy parzone Produkt typu Combi zawierajgcy srodki do przyprawiania 11 g/kg
Schinkenwurst i wybarwiania oparty na fosforanach

- Przyprawa: m.in. pieprz, intensywna nuta gatki muszkatotowej
i kwiatu muszkatotowca

M-CUT® Kietbasy Produkt typu Combi zawierajgcy srodki do przyprawiania 10 g/kg
Knacker Eco i wybarwiania oparty na fosforanach

- Idealny do kietbas typu Knacker lub Frankfurter

- Przyprawy: m.in. pieprz, kolendra, gatka muszkatotowa, chili

M-CUT® Kietbasy Produkt typu Combi zawierajacy $rodki do przyprawiania 13 g/kg
Wiener i wybarwiania oparty na fosforanach

- Idealny do kietbas typu Wiener

- Przyprawy: m.in. pieprz, kolendrai gatka muszkatotowa

1
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Zastosowanie Opis produktu Dozowanie

M-CUT® Bratwurst Produkt typu Combi zawierajacy srodki do przyprawiania, oparty 18 glkg
Bratwurst nafosforanach

- Idealny do homogennej lub grubo rozdrobnionej kietbasy bez
widocznych ziét

- Dobre brazowienie, wystarczajaca ilos¢ weglowodandéw dla
reakcji Maillarda

- Przyprawa: m.in. pieprz, kminek i gatka muszkatotowa

. . |
M-CUT® Bratwurst Produkt typu Combi zawierajacy srodki do przyprawiania, oparty 20 g/kg
Bratwurst nafosforanach
Kriuter - ldealny do drobno lub grubo rozdrobnionych kietbasek

zwidocznymiziotami

- Dobre brgzowienie, wystarczajgca ilos¢ weglowodandw dla
reakcji Maillarda

- Przyprawy: m.in. pieprz, kminekimajeranek

M-CUT® Kietbasy Produkt typu Combi zawierajgcy $rodki do przyprawiania 14 glkg
Schinken- iwybarwiania oparty nafosforanach

krakauer — Przyprawy: m.in. pieprz, kminek, czosnek

M-CUT® Kietbasy grubo Produkt typu Combi zawierajgcy przyprawy, fosforan i srodek do 8 glkg
Grobeinlage rozdrobnione wybarwiania do stosowania w kutrze lub solance

EXTRAKT - Do produkgji grubo rozdrabnianych kietbas w mieszarce lub

W masownicy
- Przyprawy: m.in. pieprz, kolendra, imbir (na bazie ekstraktow)

M-CUT® Kietbasy Produkt typu Combi z przyprawami i fosforanami do kietbas 10 g/kg
Gelbwurst gotowanych, szarych na przekroju, np. Gelbwurst z intensywnymi
przyprawami

- Przyprawy: m.in. pieprz, kardamon, gatka muszkatotowa, cytryna

M-CUT® Bawarska Biata Produkt typu Combi z przyprawamii fosforanami do biatej kietbasy 8 g/kg
WeiRwurst Kietbasa Bawarskiej
- Przyprawy: m.in. pieprz, kwiat muszkatotowca, cytryna

M-CUT® Kietbasy Pozwalanaredukcje sodunawet 033% 27 glkg
LowsSalt Lyoner o zredukowanej - Nadaje sig doréznych gotowanych produktéw peklowanych
1607 ilosci sodu - Zawiera przypraw, barwniki, fosforany i zamiennik soli

- Sél peklujacaazotynowa 4,5 g/kg musi by¢ dodawana oddzielnie
- Profil smakowy: bulionowy, stodki, lekko dymny; zawiera
aromaty

Wszystkie preparaty do kietbas mozna idealnie fgczy¢ z systemami barwigcymi z gamy produktédw M-COLOUR®,
ﬂ systemami wydtuzajgcymi termin przydatnosci do spozycia z gamy produktédw M-SAFE® oraz systemami
emulgujacymi z gamy produktéw M-MULSION®.
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M-MULSION®

Oferujemy emulgatory i stabilizatory w postaci innowacyjnych modutéw systemowych, ktére wspieraja
naturalng zdolnos¢ wigzania wody i ttuszczu we wszystkich wytwarzanych produktach miesnych.
Niezaleznie od tego, czy chodzi o kietbasy, paréwki, pasztetowe, czy o innowacyjng alternatywe dla boczku

w kietbasach surowych dojrzewajacych, czy tez jako substytut miesa lub ttuszczu, uwzgledniane
s3 wszystkie wymagania klientéw. W zwiazku z tym tworzone s3g innowacyjne produkty na bazie roslin
lub miesa, umozliwiajace wysoce wydajng produkcje.

- Bardzo dobre wtasciwosci wigzania wody i ttuszczu

— Zapewnia stabilnos¢ kietbasy podczas krojenia

— Zachowuje strukture nawet w produktach spozywanych na
gorgco

Zastosowanie Opis produktu Dozowanie

M-MULSION® Kietbasy parzone Wysoce funkcjonalne, emulgujace biatko potaczone z widknami 20-25 g/kg
KAF 250 i paréwki strukturyzujgcymi

- Bardzo dobre wiasciwosci emulgujace zapobiegajg oddzielaniu

sie wody i zelu

- Witdkna maja réwniez, oprécz wptywu na teksture i gryzienie,

wiasciwosci emulgujace, ktdre przyczyniajg sie do powstania

emulsji
M-MULSION® Kietbasy parzone Wysokowydajny emulgatorisrodek strukturyzujacy 20 g/kg
KP XF i paréwki - Potaczenie wysoce funkcjonalnego, emulgujacego biatka | lub w zaleznosci

wotowego, hydrokoloidéw i wtdkien strukturyzujacych od uzycia
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Nazwa

Zastosowanie

O wipoL

Opis produktu

Dozowanie

M-MULSION® Kietbasy parzone Emulgatorisrodek strukturyzujacy 25 glkg
XEF 250 i paréwki - Potfaczenie wysoce funkcjonalnych, emulgujgcych biatek Jlub w zaleznosci
roslinnych, hydrokoloidéw i wtdkien strukturyzujacych od uzycia
- Bardzo dobre wiasciwosci wigzania wodyittuszczu
- Zapewnia stabilnos¢ kietbasy podczas krojenia
- Zachowuje strukture nawet w produktach spozywanych na
goraco
M-MULSION® Kietbasy parzone Dobrze strukturyzujacy emulgator roslinny (na bazie grochu) 10 glkg
TX 100 i parowki - Dobre wiasciwosci emulgujace lub w zaleznosci
- Silniewptywa natekstureijedrnos¢ od uzycia
- Znaczyca poprawa zgryzalnosci
- Specjalnie dlaekonomicznych recepturkietbas
M-MULSION® Kietbasy parzone Emulgatorroslinny (na bazie soi) z hydrokoloidami 20 glkg
TX 200 i paréwki - Dobre wtasciwosci emulgujgce lub w zaleznosci
— Duzy wptyw natekstureijedrnosé od uzycia
- Znaczgca poprawa zgryzalnosci
- Poprawa napetniania bardzo cienkich kietbas
- Szczegdlnie dlaekonomicznychrecepturkietbas
M-MULSION® Kietbasy parzone Emulgator o wysokiej wydajnosci 20 glkg
KE 34 i paréwki - Potaczenie wysoce funkcjonalnego, emulgujacego biatka J lub w zaleznosci
wotowego i hydrokoloidéw od uzycia
— Stabilizuje receptury graniczne, zapobiega oddzielaniu sie
ttuszczuizelu
- Nadaje sieréwniez do produkcji emulsji ttuszczowych w kutrze
M-MULSION® Kietbasy parzone Wysoce funkcjonalne, emulgujace biatko potaczone z witdknami 20 glkg
KE 34 PF i paréwki strukturyzujgcymi lub w zaleznosci
- Bardzo dobre wtasciwosci emulgujgce zapobiegaja oddzielaniu od uzycia
sie wody i zelu
- Witdkna maja réwniez, oprécz wptywu na teksture i gryzienie,
wiasciwosci emulgujace, ktdére przyczyniajg sie do powstania
emulsji
M-MULSION® Paréweki Preparat poprawiajacy jedrnos¢iteksture spozywanych na gorgco 5-10 g/kg
FF paréwek lub w zaleznosci
— Naturalne wtéknaroslinne wspierajg strukture miesa od uzycia
- Lekko emulgujacy efekt potaczenia wtdkien przeciwdziata
synerezie w opakowaniu prézniowym
M-MUSLION® Formowane wyroby Preparat poprawiajacy jedrnos¢ i stukture migsa mielonego i 30-40 glkg
SCEF 40 z miesa mielonego formowanych produktéw miesnych wykonanych z drobno J lub w zaleznosci
mielonego miesa (np. burgery, frykadele, nugetsy): od uzycia
- Naturalne wtdkna celulozowe wspierajg strukture i jedrnos¢
miesa
- Lepsza formowalnos¢ i jedrnos¢ w przypadku surowcdw
miesnych o stabszejstrukturze
- Zachowuje soczystos¢ wysoce stabilizowanych produktéw
M-MULSION® Substytut Do produkcji zamiennikéw miesai ttuszczu W zaleznosci
AC13 migsa/ttuszczu - Substytuty ttuszczu z lub bez sktadnikéw pochodzenia od zastosowania
do kietbas zwierzecego
— Substytuty miesa i ttuszczu mogg by¢ przetwarzane jako mieso
strukturalne/gruboziarniste w réznych produktach wedliniarskich
- Substytuty miesa i ttuszczu zachowuja stabilnos¢ formy
w gotowanych produktach
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M-BLEND®

Najlepszy smak i technologiczne know-how taczymy w dziedzinie produktéw convenience. Dlatego tez
posiadamy w swoim portfolio produkty, ktére tworza wartos¢ dodang dla klienta poprzez dobry smak,
innowacyjne sktadniki i dodatki funkcjonalne. Mieszanki przyprawowe do drobiu o dobrym pokryciu
powierzchni. Przyprawy z efektem utrzymujacym wode w opakowaniach MAP. Modutowy system do

produkcji ptynnych soséw i marynat i wiele wiecej. Tutaj réwniez skupiamy sie na znalezieniu
niestandardowych rozwigzan. Dzieki wieloletniemu doswiadczeniu mozemy szybko stworzy¢ odpowiedni
produkt zgodny z wymaganiami klienta.

Zastosowanie Opis produktu Dozowanie
M-BLEND® Swieze miesa, Przyprawado stekdw '"czerwona i lekko ostra" zsolg 30 g/kg
California Pikant | np.filet z kurczaka - Nadaje sie do wszystkich $wiezych produktéw miesnych

np. zjagnieciny, wotowiny, wieprzowiny lub drobiu.
- Kompletny produkt zawierajgcy sdl
- Przyprawy m.in. papryka, chili, cebula

M-BLEND® Swieze migsa, Przyprawado stekéw "czerwona i lekko ostra" zsolg 23 glkg
Krauterbutter np. filet z kurczaka - Nadaje sie do wszystkich swiezych produktéw miesnych
np. z jagnieciny, wotowiny, wieprzowiny lub drobiu.

- Kompletny produkt zawierajgcy sdl

- Przyprawy m.in. masto, czosnek, ziota, zawieraaromaty
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Nazwa

Zastosowanie

O wipoL

Opis produktu

Dozowanie

M-BLEND® Zeberka wieprzowe, Przyprawado zeberekzsolg 40 glkg
Spareribs BBQ produkty BBQ - Nadaje sie réwniez do boczku wieprzowego, kotletéw
wieprzowychiinnych produktéw BBQ
- Przyprawa: stodka, owocowa, wedzona, pikantna z pieprzem,
papryka
— Zawieraaromaty dymuwedzarniczego
M-BLEND® Swieze miesa, Do stekéw z wedzonymi przyprawamiiz solg, z efektem chrupania 75 glkg
Smoker Crunch np. filet z kurczaka - Nadaje sie do wszystkich swiezych produktéw miesnych, np.
zjagnieciny, wotowiny, wieprzowiny lub drobiu
- Efekt chrupkoscidzieki semolinie ryzowej
- Przyprawy m.in. papryka, pieprz
— Zawieraaromaty dymu wedzarniczego
M-BLEND® Swieze miesa, Przyprawado grillanp. do bekonu, zawiera sél 40 glkg
Grillfackel Crunch [ np. filet z kurczaka - Nadaje sie do szasztykéw z boczku wieprzowego lub z miesa
drobiowego
- Efekt chrupkiej powierzchni
— Przyprawy m.in. papryka, ziota, chili
M-BLEND® Elementy kurczaka Przyprawa do elementéw drobiowych ze skérg, zawiera sél i cukry 25 glkg
Hihnchenwiirz- ze skorg dolepszego ubrazowienia
salz - Zawiera sktadniki barwigce na bazie papryki, przywiera do skdry,
dobrze pokrywa skdre drobiu
- Przyprawy m.in. Papryka
M-BLEND® Skrzydetka z kurczaka B Mieszanka przyprawowa do skrzydetek z kurczaka, zawiera sl 65 g/kg
Chicken i cukry do przyrumienienia, daje efekt chrupkosci
Wings Crunch — Zawiera sktadniki barwigce na bazie papryki, przywiera do skdry,
dobrze pokrywa skdre drobiu
- Efekt chrupkoscidzieki semolinie ryzowej
— Przyprawy m.in. papryka, cebula
M-BLEND® Frykadele, kulki Mieszanka przyprawowa do Frykadelek z dodatkiem cukru dla 6 g/kg
Frikadelle Classic | miesne efektu zrumienienia
- Nadaje sie réwniez do innych produktéw z miesa mielonego
- Sélnalezy dodawad oddzielnie
- Przyprawy m.in. pieprz, gatka muszkatotowa
M-BLEND® Cevapcici Mieszanka przyprawowa do Cevapcici z dodatkiem cukru dla 10 g/kg
Cevapcici efektu zrumienienia
Classic - Nadaje sie réwniez do innych produktéw z miesa mielonego
- Sdlnalezy dodawacd oddzielnie
- Przyprawy m.in. pieprz, czosnek, kminek
M-BLEND® Burgery Mieszanka przyprawowa do Burgeréw z dodatkiem cukru dla 8 g/kg
Burger Pattie efektu zrumienienia
Classic - Nadaje sie réwniez do innych produktéw z miesa mielonego
- Sélnalezy dodawac oddzielnie
- Przyprawy m.in. pieprz, kolendra, papryka
M-BLEND® Sos Suchy komponent do produkgji sosu curry 32%
Troco Currysauce - Kompozycjasosu: 32% Traco +31% Fluco + 37% woda w sosie
- Sos jest odporny na zamrazanie/rozmrazanie i moze by¢
pasteryzowany
- Przyprawy m.in. stodkie, owocowe, pikantneilekko ostre
M-BLEND® Sos Ptynny komponent do produkcji sosu curry 31%
Fliico Currysauce — Kompozycja sosu: 32% Traco +31% Fluco + 37% woda w sosie

- Sos jest odporny na zamrazanie/[rozmrazanie i moze by¢
pasteryzowany
- Przyprawy m.in. stodkie, owocowe, pikantneilekko ostre
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M-XTRA®

Zastosowanie

Opis produktu

Dozowanie

M-XTRA® Parzone peklowane Szczegdlnie nadaje sie do produktéw drobiowych 3-5 g/kg
Ham Bravo produkty - Smak: stodki, bulionowy
16HA43 — Zawiera aromaty
M-XTRA® Parzone peklowane Idealna jako przyprawa solankowa do parzonych produktéw 3-5 g/kg
Ham Intenso produkty peklowanych
16HA43 - Smak: miesny, bulionowy, lekko dymny
- Zawiera aromaty
M-XTRA® Rozne produkty Idealna jako przyprawa solankowa do parzonych produktéw 10 g/kg
Smoked Bacon miesne peklowanych
1446 - Smak: miesny, wedzony, aromat peklowania
- Zawiera aromaty
M-XTRA® Surowe produkty Idealna jako przyprawa solankowa do parzonych produktéw 3-5 g/kg
Mediterraneo peklowane, surowe peklowanych
kietbasy - Smak: $rédziemnomorski, drozdzowy, produktu suszonego na
powietrzu
— Zawiera aromaty
M-XTRA® Rézne produkty Idealny do kietbasiproduktdw z parzonejszynki 5 g/kg
Milky Top migsne - Smak: mleczno-maslany, stodki
1422 — Zawiera aromaty
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Zastosowanie Opis produktu Dozowanie

M-XTRA® Rézne produkty Idealny do maskowania nieprzyjemnych posmakéw MOM 3-5 g/kg
CoverTaste migsne — Smak: miesno-pikantny
1422 — Zawieraaromaty
M-XTRA® Rézne produkty Idealny do maskowania nieprzyjemnych posmakéw miesa dzika 3,5-5 g/kg
Flavour Top migsne - Smak: wedzony, lekko esencjonalna nuta ziotowa

- Zawieraaromaty
M-XTRA® Rézne produkty Wzmacniacz smaku odpowiedni do wszystkich zastosowari 1-2 glkg
Feinwiirze migsne - Smak: umami/glutaminian
Gluta Gold - Zawiera glutaminian sodu
M-XTRA® Rézne produkty Smak wotowiny 5-10 g/kg
Beef 1426 migsne - Smak: pieczonejwotowiny

- Zawieraaromaty
M-XTRA® Rdzne pl’OdUkty Smak kurczaka 5-10 g/kg
Chicken 1426 migsne — Smak: mieso z kurczaka, skéra z kurczaka, pieczony

— Zawieraaromaty
M-XTRA® Rézne produkty Aromat dymu 3-5 g/kg
Smoke 1426 migsne - Smak: mieszankaaromatdéw dymu

- Zawieraaromaty
M-XTRA® Rézne produkty Ekstraktz pieprzu 0,5-2 g/kg
Pepper 3x migsne - Smak: typowy dla pieprzu

— Ekstrakt przypraw
M-XTRA® Rézne produkty Ekstrakt z czosnku 0,5-1g/kg
Garlic migsne - Smak: typowy dla czosnku

— Ekstrakt przypraw
M-XTRA® Rézne produkty Ekstrakt z cebuli 0,5-1g/kg
Onion migsne - Smak: typowy dla cebuli

- Ekstrakt przypraw
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M-COLOUR®

SUBSTANCJE BARWIACE

- Stabilnyinaturalny barwnik do miesa

Zastosowanie Opis produktu Dozowanie
M-COLOUR® Produkty Podstawowy barwnik karminowy 0,5-2 glkg
C 3200 wedliniarskie — Bardzo dobra stabilnos¢ termicznaikolorystyczna lub w zaleznosci
- taczysie ze strukturg miesa od intensywnosci
- Dowszystkich wedlin koloru
M-COLOUR® Produkty Karminowy barwnik nadajacy naturalny kolor typowy dla miesa 1-3 g/kg
CCP 25 wedliniarskie - Dzieki potaczeniu réznych substancji barwigcych uzyskuje sie | lub w zaleznosci
bardzo naturalny kolor miesa, a fioletowy kolor karminu zostaje od uzycia
zredukowany
- Bardzo odporny na cieptoiswiatto
- taczy sie ze strukturg miesa
— Uniwersalny produkt do wszystkich wedlin
M-COLOUR® Produkty Potgczenie karminuihemoglobiny w proszku 2-4 glkg
AC 20 wedliniarskie - Bardzo intensywny i naturalny kolor miesa lub w zaleznosci
- Szczegdlnie nadaje sie do produkcji salami z kurczaka od uzycia
M-COLOUR® Kietbasy, produkty Stabilizowany barwnik na bazie burakéw 2-4 glkg
BR 30 dojrzewajace, - Znacznie bardziej stabilny termicznie niz konwencjonalne | lub w zaleznosci
kietbasy surowe niestabilizowane barwniki buraczane od uzycia
- Nadaje sie do surowych kietbas i podgrzewanych kietbas matego
kalibru
M-COLOUR® Kietbaski parzone, Naturalny, czysto roslinny produkt barwigcy 4-6 glkg
Pure Red CS paréwki - Stabilnyinaturalny kolor migsa lub w zaleznosci
- Odporny na cieptoiswiatto od intensywnosci
koloru
M-COLOUR® Kietbaski parzone, Naturalny, czysto roslinny barwnik 4-6 gkg
Pure Red CS paréwki - Odpowiednidlahalal lub w zaleznosci
Halal — Stabilnyinaturalny kolor miesa od intensywnosci
- Odporny na cieptoiswiatto koloru
M-COLOUR® Kietbasy surowe Naturalny, czysto roslinny produkt barwiagcy 2 gkg
Pure Red RS - Spetnia wymagania deklaracji: barwienie zywnosci lub w zaleznosci

od intensywnosci
koloru
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PRZEDLUZANIE TRWALOSCI

Permeat Z 10

- Regulacjawartosci pH kietbasy
- Zapewnia zawarto$¢ D-(-) kwasu mlekowego w produkcie

Zastosowanie Opis produktu Dozowanie
M-SAFE® Parzone kietbasy, Produkt w proszku na bazie octanu-cytrynianu 6 g/kg
BG 60 migso garmazeryjne | -Poprawia trwatos¢ i swiezos¢ produktu dzieki efektowi
octanowemu
- Brak negatywnego wptywu sensorycznego na produkt
M-SAFE® Parzone kietbasy, Produkt w proszku na bazie mleczanu-octanu 12 glkg
CLAA 12 migso garmazeryjne | -Poprawia trwatos¢ i Swiezos¢ produktu dzieki efektowi
mleczanu-octanu
- Brak negatywnego wptywu sensorycznego na produkt
M-SAFE® Swieze mieso, Ptynny produkt na bazie mleczanu-octanu 40 glkg
LA g0 zwtaszcza do miesa —Poprawia trwatos¢ i swiezos¢ produktu dzieki efektowi
z kurczaka pofaczenia mleczanu i octanu
-Brak negatywnego wptywu sensorycznego na produkt
M-SAFE® Metka cebulowa Ptynny produkt na bazie D-(-) kwasu mlekowego 10 g/kg

lub w zaleznosci
od pozadanej

surowe

wartosci pH
M-SAFE® Metka cebulowa, Podtoze aktywacyjne przeznaczone dla kultury ochronnej M- | 56 g w1 litrze
MC-RE 200 smarowne kietbasy CULTURE®Safe 3100 wody dla

— Stymuluje aktywnos¢ metaboliczng kultury ochronnej i sprzyja
powstawaniu bakteriocyn

- Do produktéw fermentowanych przez krétki czas lub w niskich
temperaturach

100 kg farszu

20



OwipoL

INNOWACJA DLA NATURALNYCH OStONEK

Oferujemy dwa innowacyjne produkty do usprawnienia uzytkowania ostonek naturalnych:
- M-TEC® Ostonka naturalna nr 1 optymalizuje przechowywanie
- M-TEC® Ostonka naturalna nr 2 utatwia napetnianie.

M-TEC®

Zastosowanie Opis produktu Dozowanie

M-TEC® Ostonki naturalne Preparat w formie proszku poprawiajacy jakos¢ ostonek 2%
Natural Casing - Poprawiajakosc ostonki w wodzie
No. 1 - Umozliwia przechowywanie bez soli
M-TEC® Ostonki naturalne Preparat w formie proszku poprawiajgcy jakos¢ ostonki poprzez jej 1,5-2,0 %
Natural Casing pgcznienie w wodzie
No. 2 — Gfadsze ostonki, tatwiejsze dorozplatania

- Zoptymalizowany proces napetniania, mniejsze rozrywanie

ostonki

. . .

M-TEC® Produkty migsne, Preparat oparty o ekstrakt zrozmarynu 0,3-0,6 glkg
Antiox 15 szczegOlnie kietbasy I - zawiera 15% kwasu karnozowego, przeciwdziata utlenianiu | w zaleznosci

ttuszczu od uzycia

- Szczegdlnie nadaje sie do produktéw migsnych przeznaczonych
do przechowywania w stanie zamrozonym np. pizza salami
- Smak jest tylko nieznacznie wyczuwalny

M-TEC® Kietbasy parzone Mieszanka funkcjonalna na bazie fosforanéw 4 glkg
Liquid P4 - Formaptynna

- Neutralny smak

- Wrazie potrzeby moze by¢tgczony z M-XTRA® Top Notes

M-TEC® Kietbasy parzone Mieszanka funkcjonalna na bazie fosforanéw w zaleznosdi
PM Liquid - Formaptynna od uzycia
— Neutralny smak
- Wrazie potrzeby moze by¢tgczony z M-XTRA® Top Notes

M-TEC® Kietbasy parzone Mieszanka funkcjonalna na bazie fosforanéw 5 ghkg
Powder Red P5 - Pomocw procesie kutrowania

- Dobry efekt nagryzania w produkcie koricowym

- Zawiera srodek wspomagajacy wybarwienie

- Wrazie potrzeby moze by¢tgczony z M-XTRA® Top Notes

M-TEC® Kietbasy parzone Mieszanka funkcjonalna nabazie cytrynianéw ifosforanéw 3 gkg
Powder White P3 - Nie zawiera srodka wybarwiajgcego

— Zawieraregulatorkwasowosci

- Wrazie potrzeby moznataczyéz M-XTRA® Top Notes

M-TEC® Produkty parzone Wysoce funkcjonalna mieszanka nabazie fosforanéw 0.7%
Powder Brine P7 peklowane — Zawiera srodek wspomagajacy wybarwienie w produkcie
- Dobrarozpuszczalnos¢ koricowym

- Neutralny smak
- Wrazie potrzeby moznataczy¢z M-XTRA® Top Notes
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Kontakt:

Firma Handlowo-Konsultingowa WIPOL Sp. z o.0.
ul. Spokojna 4, 81-549 Gdynia

wipol.com.pl
© wipol@wipol.com.pl

O 586647770
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