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KEBAB /| GYROS

M-BLEND®

Opis produktu Dozowanie
M-BLEND® Przyprawado kebaba/gyrosaw stylu greckim 10-15 g/kg
Déner - Lekka nuta ziotowa z oregano i tymiankiem, potaczona z mocniejsza nutg czosnku
Wiirz-Mix 1 i pieprzu
M-BLEND® Przyprawa do kebaba zintensywna nutg ziotowa i lekko pikantnym smakiem 17 glkg
Déner - Oregano, tymianek, bazylia, rozmaryn
Wiirz-Mix 17
M-BLEND® Orientalna przyprawa do kebaba z kurczaka 23 glkg
WM Antalya - Mozeby¢ uzywana réwniez jako marynata jogurtowa (65 g doda¢ do 1kg jogurtu)
Déner 1620
M-BLEND® Przyprawado kebaba z kurczaka 25 g/kg
Chicken - Intensywna przyprawa paprykowego curry, potagczona ze swiezg nutg ziotowa
Déoner 25 oreganoitymianku
M-BLEND® Podstawowa przyprawa do kebaba z kurczaka, z dodatkiem soli 20 glkg
Chicken - Mieszanka, ktdrej gtéwnymi sktadnikami sa: papryka, curry, oregano i tymianek

Doner 20
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M-BRINE®

SOLANKI

Opis produktu Dozowanie
M-BRINE® Solanka zalewowa do kebabéw 30 glkg
Do6ner Gold - Utrzymuje wode naturalnie zawarta w miesie
LSL - Poprawia kruchos¢ miesa

- Zwigksza wigzanie wody w produkcie

M-BRINE® Solanka stosowana do kebabdw: 20 g/kg
Déner - Poprawia kruchos¢ miesa
Gold 2 — Zwieksza wigzanie wody w produkcie

M-MULSION®

Nazwa Funkcja Zastosowanie Opis produktu Dozowanie
M-MULSION® Emulgator / Kebab Specjalny emulgator sktadajacy sie z wtdkien 10 g/kg
HEM 100 Stabilizator celulozowych, hydrokoloidéw iinnych funkcjonalnych

sktadnikéw

— Sktadniki s3 aktywowane przez ciepto grilla i wigzg
wyptywajgce z miesa soki
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M-MULSION® Emulgator Kebab z miesa Klasyczny emulgator na bazie mono- i diglicerydéw 5-10 g/kg

CEGE mielonego kwasdéw ttuszczowych

- Zapewnia dobre wigzanie wody i ttuszczu
w mielonym miesie, zwtaszcza uaktywnia sie pod
wptywem ciepta grilla
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M-TEC® PH Emulgator Kebab Stabilizator nabazie fosforanéw 3-5 g/kg

- Poprawia wigzanie wody w miesie

- Do stosowania w miesie mielonym oraz do
kawatkdw miesa z kurczaka, cieleciny lub jagnieciny




M-XTRA®

TOP - NUTY

Opis produktu Dozowanie
M-XTRA® Top nuta bulionowa, podstawowa przyprawa do bulionu 3 glkg
Briihe MG lub
w zaleznosci od uzycia
M-XTRA® Top nuta wotowiny, aromatyczna nuta pieczonej wotowiny 3 glkg
Rindfleisch MG lub

w zaleznosci od uzycia

M-XTRA® Top nuta kminu -3 glkg
Cumin lub

w zaleznosci od uzycia
M-XTRA® Top nuta czosnku 0,5-1g/kg
Garlic lub

w zaleznosci od uzycia
M-XTRA® Top nuta cebuli 0,5-1glkg
Onion lub

w zaleznosci od uzycia
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PRODUKTY HALAL

wymogom Halal i moga by¢ certyfikowane

EUROPE jako produkty Halal.

CERTIFICATION

Wszystkie produkty w tym katalogu odpowiadaj
' HALALe y p ywty g p 13

M-FERMENTIC®

Zastosowanie Opis produktu Dozowanie
M-FERMENTIC® Sucuk fermentowany | Mieszanka kombi do fermentowanego surowego lub fermento- 34 glkg
Sucuk INTENSE wanego gotowanego Sucuk

- Pikantny, ostry smak Sucuk z gtéwnymi sktadnikami: kminem,
chili i czosnkiem

- Mieszanka zawiera sktadniki wspomagajace dojrzewanie kietbas
oraz sktadniki wspomagajgce kutrowanie, zaprojektowana
do fermentacji z uzyciem kultur starterowych M-Culture®

M-FERMENTIC® Sucuk fermentowany | Mieszanka kombi do fermentowanego surowego lub fermento- 28 glkg

Sucuk MILD wanego gotowanego Sucuk

-tagodny, lekko ostry smak Sucuk z gtéwnymi sktadnikami:
kminem, chili i czosnkiem

- Mieszanka zawiera sktadniki wspomagajgce dojrzewanie kietbas
oraz sktadniki wspomagajace kutrowanie, zaprojektowana
do fermentacji z uzyciem kultur starterowych M-Culture®

M-FERMENTIC® Sucuk Sucuk-Top-Nuty do wzbogacania smaku istniejgcych produktéw 5-10 g/kg

WM Sucuk Econ Sucukoraz do réznych kietbas gotowanych i surowych

—Jako przyprawa do bardzo tagodnych produktéw

- Przyprawa moze by¢ tgczona ze srodkami do dojrzewania
kietbas, srodkami wspomagajgcymi obrébke i kulturami
starterowymi M-CULTURE®

M-FERMENTIC® Salami kaliber 55 Mieszanka kombi do salami z indyka 10 g/kg
Turkey - Podstawowa przyprawa z intensywng nutg czosnku
Kal. 55 — Zawiera srodek do dojrzewania kietbas, zaprojektowany zgodnie
z wymaganiami fermentacji z kulturami starterowymi
M-CULTURE®
M-FERMENTIC® Salami kaliber 55 Mieszanka kombipepperonido salamizindyka 15 g/kg
Turkey -Smak mocno pikantny i z lekka, swiezg nutg cytryny
PEP Kal. 55 - Zawiera srodek do dojrzewania kietbas, opracowany

na potrzeby fermentacji z udziatem kultur starterowych
M-CULTURE®
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M-CULTURE®

Zastosowanie Dozowanie
M-CULTURE® - Pd. pentosaceus Do wszystkich rodzajéw surowych kietbas i Sucuk, wymaga- 208
FA35 - Lb. plantarum jacych szybkiego zakwaszenia (na 100 kg masy)

- Staph. xylosus

M-CULTURE® - Staph. carnosus Do wszystkich rodzajéw surowych kietbas i Sucuk, wymaga- 208
FA38 - Staph. xylosus jacych bardzo szybkiego zakwaszenia i typowego aromatu (dla masy 100 kg)
- Lb. curvatus 308
- Pd. pentosaceus (dla masy 150 kg)
- Db. hansenii 2008

(dla masy 1000 kg)

M-SAFE®

SYSTEMY O PRZEDEUZONEJ TRWALOSCI

Zastosowanie Opis produktu Dozowanie
M-SAFE® Salami / Kietbaski Poprawa trwatosci dzieki dziataniu octanu nadaje produktowi 6 glkg
BG 60 swiezy smak bez nieprzyjemnego zapachu. Dtugi okres do lub
spozycia dzieki zwiekszonemu bezpieczeristwu mikro- w zaleznodci

biologicznemu produktu od zastosowania




M-COLOUR®

BARWNIKI

Halal

Zastosowanie Opis produktu Dozowanie
M-COLOUR® Salami / Kietbaski Karminowy barwnik dla podkreslenia naturalnego koloru miesa 1-3 glkg
CCP27 — Uzyskiwany jest bardzo naturalny kolor miesa, a fioletowy lub
odcient karminu jest zredukowany dzieki pofaczeniu réznych w zaleznoédci
substancji barwigcych od zastosowania
- Odporny nacieptoiswiatto
- taczysie ze strukturg miesaizapobiega oddzielaniu sie wody
- Uniwersalny produkt do wszystkich wedlin
M-COLOUR® Salami [ Kietbaski Stabilizowany barwnik na bazie burakéw 2-4 glkg
BR 30 — Stabilny termicznie lub
- Do kietbas surowych i kietbas parzonych o matym kalibrze, w zaleznosci
m.in. Sucuk od zastosowania
M-COLOUR® Salami [ Kietbaski Naturalny barwnik roslinny bez karminu 6 g/kg
Pure Red CS - Barwnik spozywczy odporny na ciepto i swiatto
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M-CUT®

Zastosowanie Opis produktu Dozowanie
M-CUT® Salami [ Kietbaski Produkt typu Kombi do kietbas wotowych 15 g/kg
Tavuk Sosis - Przyprawa, ktdérej gtdwnymi sktadnikami sg: czosnek, pieprz
i kminek

- Zawiera fosforanowy srodek wspomagajacy przetwarzanie
miesa i srodek barwigcy (na czerwono) w tym sktadniki
barwigce na bazie roslin

M-CUT® Salami [ Kietbaski Produkt typu Kombi do kietbas wotowych 23 glkg

Tavuk Salam — Przyprawa, ktérej gtéwnymi sktadnikami s3: pieprz, gatka
muszkatotowa i kolendra

- Zawiera fosforanowy srodek wspomagajacy przetwarzanie
miesa i srodek barwigcy (na czerwono) w tym sktadniki
barwigce na bazie karminu

M-CUT® Salami / Kietbaski Produkt typu Kombi do kietbas drobiowych 15 glkg

Dana Sosis - Przyprawa, ktdrej gtdwnymi sktadnikami s3: pieprz, gatka
muszkatotowa, cebula i glutaminian sodu

- Zawiera fosforanowy srodek wspomagajacy przetwarzanie
miesa i srodek barwiacy (na czerwono) w tym sktadniki
barwigce na bazie karminu

M-CUT® Salami / Kietbaski Produkt typu Kombi do kietbas drobiowych 25 glkg

Dana Salam - Przyprawa, ktdrej gtdwnymi sktadnikami sa: pieprz, gatka
muszkatotowa i cebula

- Zawiera fosforanowy srodek wspomagajacy przetwarzanie
miesa i $Srodek barwiacy (na czerwono) w tym sktadniki
barwigce na bazie karminu

M-CUT® Salami / Kietbaski Produkt typu Kombi do kietbas gotowanych drobiowych 20 glkg

Izgralik Sosis i wotowych

- Przyprawa, ktdrej gtéwnymi sktadnikami sg: pieprz, kminek
i gatka muszkatotowa

— Zawiera fosforany

- Zawiera glutaminian sodu

M-TEC®

Funkcja Zastosowanie Opis produktu Dozowanie
M-TEC® Srodek Sucuk gotowany Roslinny srodek wzmacniajgcy teksture 72 glkg
Sucuk Booster teksturotwdrczy - Do optymalizacji struktury produktéw lub
- Do optymalizacji ekonomicznych receptur w zaleznosci

od zastosowania
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Opis produktu Dozowanie
M-MULSION® Emulgator roslinny o silnych wtasciwosciach strukturotwérczych 1-3 g/kg
TX 100 - Dobre wiasciwosci emulgujace lub
- Zdecydowanie wptywa na teksture ikonsystencje w zaleznosci
- Znacznapoprawa kruchosciproduktu od zastosowania
M-MULSION® Emulgator roslinny 20 glkg
KE 34 PF - Potaczenie wysoce funkcjonalnych emulgujacych biatek roslinnych i hydrokoloidéw lub
- Stabilizuje formuty i zapobiega oddzielaniu sie ttuszczu w zaleznosci
— Nadaje sie réwniez do produkcji emulsji ttuszczowych od zastosowania
M-MULSION® Wysokowydajny emulgator: 20 g/kg
KE 34 - Potgczenie wysoce funkcjonalnego, silnie emulgujacego biatka wotowego lub
i hydrokoloidéw w zaleznoédci
- Stabilizuje formuty i zapobiega oddzielaniu sie ttuszczu - nadaje sie réwniez od zastosowania
do produkcji emulsji ttuszczowych




Notatnik:




Kontakt:

Firma Handlowo-Konsultingowa WIPOL Sp. z o.0.
ul. Spokojna 4, 81-549 Gdynia

wipol.com.pl
& wipol@wipol.com.pl

O 586647770

Rok wydania: 2024
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