QWIPOL

We Inspire Food Brands

OLEOREZYNY
OLEJKI ETERYCZNE

NATURALNE ANTYOKSYDANTY




OLEOREZYNY

Wipol zapewnia produktom doskonaty aromat, smak, kolor oraz parametry funkcjonalne. Wykorzystujac
najnowsze technologie ekstrakcji, destylacji i oczyszczania, oferujemy Klientom produkty starannie
wyselekcjonowane jakosciowo.

Nasza wiedza i doswiadczenie w zakresie pozyskiwania sktadnikdw i ich ekstrakcji znajduje
odzwierciedlenie w doskonatej jakosci produktdéw.

— Oleorezyna Biatego Pieprzu

— Oleorezyna Czarnego Pieprzu

— Oleorezyna Capsicum

— Oleorezyna Capsicum odbarwiona
— Oleorezyna Gatki Muszkatotowej
— Oleorezyna Kwiatu Muszkatu

— Oleorezyna Kminu Rzymskiego

— Oleorezyna Kolendry

— Oleorezyna Kurkumy

— Oleorezyna Papryki

— Oleorezyna Ziela Angielskiego

— Oleorezyna Rozmarynu




O wipoL

OLEJKI ETERYCZNE

Wipol jest wiodacym dostawcg szerokiej gamy olejkdw eterycznych. Dzieki olejkom eterycznym
znajdujgcym coraz wieksze zastosowanie poza konwencjonalnymi dziedzinami, nasz asortyment stat sie
bardzo poszukiwany z uwagi na swojg doskonata jakos¢, wszechstronnos¢ oraz spdjnos¢ w smaku
i aromacie produktu koricowego.

— Olejek Czarnego Pieprzu
— Olejek Czosnku

— Olejek Imbiru

...i wiele innych

Oleorezyny | ekstrakty rozmarynu s3 ekstrahowane z najwyzszej jakosci surowca. Badania wykazaty
wysoka skutecznos¢ hamowania proceséw utleniania ttuszczéw przy uzyciu kwasu karnozynowego.
W ten sposdb oleorezyny | ekstrakty rozmarynu dajg mozliwos¢ wydtuzenia okresu przydatnosci
w sposdb naturalny.

Produkty na bazie kwasu karnozynowego:

— Charakterystyczny smak i kolor rozmarynu
— Zredukowany kolor i smak

— Catkowicie odbarwione i pozbawione smaku
— W formie ptynu
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