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Spis tresci:

Kultury starterowe i ochronne

Specjalnie dostosowane do Twoich wymagari

M-CULTURE® CF 10

Reduktor azotanéw

M-CULTURE® CF

Kultury tworzgce barwe i smak

M-CULTURE® SA

Wolno zakwaszajgce kultury starterowe

M-CULTURE® FA

Szybko zakwaszajqce kultury starterowe

M-CULTURE® RS

Potqczenie kultur dojrzewajgcych i ochronnych

M-CULTURE® 5100 TZM

Ograniczenie wzrostu bakterii Listeria

M-CULTURE® Safe
Kultury ochronne

1

12
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KULTURY STARTEROWE
| OCHRONNE

Produkty miesne i wedliniarskie, podobnie jak wiele innych produktédw spozywczych, stanowia idealna
pozywke zaréwno dla pozytecznych, jak i szkodliwych mikroorganizmdw, takich jak bakterie, drozdze
i grzyby. Szkodliwe mikroorganizmy i drobnoustroje chorobotwdrcze psujg zywnos¢, co moze prowadzi¢ do
niebezpiecznych infekcji. Z drugiej strony, pozyteczne mikroorganizmy sg w stanie nie tylko zwalczaé
mikroorganizmy powodujgce psucie sie zywnosci, a tym samym zwieksza¢ jej bezpieczeristwo, ale takze
znacznie poprawiac kolor i smak produktdw.

74

Dojrzewanie, stabilizacja i ochrona

Kultury starterowe to mikroorganizmy, ktdre na wiele sposobdw wspierajg proces fermentacji surowych
produktéw wedliniarskich i surowych produktédw peklowanych swoimi wtasciwosciami mikrobiologicznymi
i enzymatycznymi. Kultury starterowe i ochronne oferowane przez FHK Wipol Sp. z 0.0. spetniajg najwyzsze
standardy przemystu wedliniarskiego i miesnego. Zapewniaja najlepsze wyniki fermentacji, wyjatkowe
wiasciwosci sensoryczne i gwarantujg optymalne bezpieczeristwo produktu.

Zdefiniowany i znormalizowany dodatek
kultur starterowych zapewnia:

- Najlepszg mozliwg powtarzalnos¢

- Optymalna kontrole procesu

- Najwyzsze bezpieczeristwo i jakos¢ produktu
- Przewage w zakresie szybkosci procesu

Co wiecej, kultury ochronne s3 skuteczne
w nastepujacych kluczowych obszarach:

- Efekt inhibicji konkurencyjnej

— Obnizenie wartosci pH spowodowane przez
bakterie kwasu mlekowego w celu ttumienia
patogennych mikroorganizméw

- Tworzenie antagonistycznych metabolitédw
(bakteriocyn) i hamowanie rozwoju bakterii
Gram-dodatnich takich jak Listeria
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SPECJALNIE DOSTOSOWANE
DO TWOICH WYMAGAN

Dzieki Nam masz mozliwos¢ opracowania

i produkgji niestandardowych kultur.

Oferujemy:

- Rozwdj i produkcje specjalnie zoptymalizowanych mieszanek kultur
- Szeroki zakres réznych, konfigurowalnych szczepéw hodowlanych
- Definiowanie doktadnie wymaganego zakresu ustug

- Marki wtasne

Kompetentne doradztwo i kompleksowa obstuga:

- Optymalizacja surowcdéw i materiatdw pomocniczych
- Uwzglednienie indywidualnych smakdéw

- Ukierunkowane wsparcie produkgji

- Krétki czas pracy nad projektem

- Wieloletnie doswiadczenie

- Produkcje testowe

Dzieki kulturom starterowym i ochronnym oferowanym przez FHK Wipol Sp. z 0.0. uzytkownik jest zawsze
po bezpiecznej stronie. Zapewniajg one najlepsze wyniki fermentacji w produkcji surowych kietbas
i surowych produktéw peklowanych, uwydatniajg wyjatkowe wifasciwosci sensoryczne i gwarantujg
optymalnebezpieczeristwo produktu.
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Redukcja poziomu azotandéw z kulturg starterowa M-CULTURE CF 10 i bez niej
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Redukcja poziomu azotyndéw z kulturg starterowa M-CULTURE CF 10 i bez niej
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Dzieki zastosowaniu M-CULTURE® CF 10 zawartos¢ azotandw mogta zostac zredukowana do < 60 ppm.
*Dzieri 1 = pomiar w ciggu pierwszych 24 godzin




OwipoL

M-CULTURE® CF 10

REDUKCJA AZOTANOW | AZOTYNOW

NEVANTE] Sktad Zastosowanie Opakowanie
M-CULTURE® - Staph. equorum Smakotwdrcze i denitryfikacyjne bakterie rodzaju | 20 g(na100 kg)
CF10 Staphylococcus. Ksztattujg i znaczaco utrwalaja

wybarwienie peklownicze oraz przedtuzaja stabilnos¢
oksydacyjng ttuszczu uzytego w wyrobie. Tworza
intensywny i szybko utrwalajacy sie kolor w niskich
temperaturach (< 5 °C), dzieki unikalnym metabolitom
enzymatycznym nadajg produktowi koricowemu nowy,
wyjatkowy smak przy skréconym czasie procesu.

Nasz Nowy Produkt Do Surowych Produktow Peklowanych:

M-CULTURE® CF 10 - reduktor azotandw - dzieki wysokiemu poziomowi aktywnosci enzymatycznej tworzy
wyraznie intensywny kolor peklowania w krétszym czasie przetwarzania. Duza liczba proteaz i lipaz
zapewnia wyjgtkowy smak w niskich temperaturach peklowania (< 5°C). Zastosowanie nowych aktywnych
szczepdw reduktazy azotanowej prowadzi do zmniejszeniailosci resztkowych azotandw iazotyndw. Kultura
biologiczna jest oznaczona jako "kulturastarterowa" lub "kulturadojrzewania" w produkcie koricowym.
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M'CU LTU RE® CF [COLOUR & FLAVOUR]

KULTURY TWORZACE BARWE | SMAK

Zastosowanie

Opakowanie

M-CULTURE® - Staph. carnosus Smakotwdrcze i denitryfikacyjne. Tworza intensywny | 20 g (na 100 kg)
CF 11 i szybko utrwalajacy sie kolor, zapewniajg wyraznie

wydtuzona stabilnos¢ ttuszczu.
M-CULTURE® - Staph. Xylosus Do surowych kietbas i szynek gdzie pozadane jest dobre | 20 g (na 100 kg)
CF12 wybarwienie.
M-CULTURE® - K. salsicia Do surowych kietbas i szynek gdzie pozadana jest dobra | 25 g (na100Kkg)
CF 96 - Staph. carnosus smakowitos¢i dobre wybarwienie.
M-CULTURE® - Staph. Xylosus Do surowych kietbas i szynek gdzie pozadana jest | 258 (na100kg)
CFo97 zwiekszona redukgcja nitrytu i smakowitos¢, nadajg sig do

produktdw nie zawierajgcych azotyndw jako "nitrite free".




O wipoL

NI-CU LTU RE® SA [SLOW ACIDIFICATION]

WOLNO ZAKWASZAJACE KULTURY STARTEROWE

Zastosowanie

Opakowanie

Ksztattujag smak i znaczgco utrwalajg wybarwienie
peklownicze, spoistos¢ i obsuszenie kietbas.

20 g (na 100 kg)

Do surowych kietbas i szynek gdzie pozgdane jest tagodne

zakwaszenie, dobry aromat, wysoka redukcja azotyndw.

20 g (na 100 kg)

Do surowych kietbas i szynek, szczegdlnie typu
francuskiego i wioskiego, gdzie pozadane jest tagodne
zakwaszenie, charakterystyczny aromat, dobre
wybarwienie.

20 g (na 100 kg)

M-CULTURE® - Pd. acidilactici
SA 26 - Lb. plantarum
- Staph. carnosus
M-CULTURE® - Staph. Xylosus
SA 27 NO3R
M-CULTURE® - Pd. acidilactici
SA 28 - Lb. plantarum
- Staph. carnosus
- K. salsicia
M-CULTURE® - Staph. xylosus
SA 29 - Staph. carnosus
- Db. hansenii

Do surowych szynek gdzie pozadane jest dobre
wybarwienie i dobry aromat, nie zwiera szczepdw
zakwaszajacych.

20 g (na 100 kg)

Krzywe zakwaszania niektorych wolno zakwaszajacych kultur starterowych
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M-CU LTU RE® FA [FAST ACIDIFICATION]

SZYBKO ZAKWASZAJACE KULTURY STARTEROWE

mes M-CULTURE FA 38

Czas w godzinach

me  V|-CULTURE FA 31

M-CULTURE FA 35

Zastosowanie Opakowanie
M-CULTURE® - Staph. carnosus Ksztattuja i znaczaco utrwalajg wybarwienie peklownicze, | 20 g (na 100 kg)
FA38 - Staph. xylosus spoistos¢ i obsuszenie kietbas.
- Lb. curvatus
- Pd. pentosaceus
- Db. hansenii
M-CULTURE® - Staph. carnosus Do kietbas surowych gdzie pozadane jest szybkie | 20g(na100 kg)
FA 31 - Staph. xylosus zakwaszenie i dobre wybarwienie.
- Lb. curvatus
M-CULTURE® - Pd. pentosaceus Do wszystkich rodzajéw surowych kietbas w plasterkach, | 20 g (na 100 kg)
FA 35 - Lb. plantarum od matych do duzych kalibréw, wymagajacych szybkiego
- Staph. xylosus zakwaszenia.
Krzywe zakwaszania niektorych szybko zakwaszajacych kultur starterowych
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Zastosowanie Opakowanie

M-CULTURE® - Staph. carnosus Do wszystkich rodzajéw surowych kietbas w plastrach | 50 g (na 100 kg)
FA 48 PEK - Staph. xylosus wymagajacych bardzo szybkiego zakwaszenia

- Lb. curvatus i 'I'agodnego smaku.

- Lc. lactis

- Db. hansenii
M-CULTURE® - Lb. sakei Ksztattujg smak i znaczaco utrwalaja wybarwienie | 50 g(na100kg)
FA 52 - Staph. carnosus peklownicze, spoistos¢ i obsuszenie.
M-CULTURE® - Lb. curvatus Do wszystkich rodzajéw surowych kietbas w plastrach, | 20 g (na 100 kg)
FA53 - Staph. carnosus wymagajacych szybkiego zakwaszenia i dobrego

wybarwienia.

M-CULTURE® - Lb. sakei Sprzyja szybkiemu zakwaszaniu i wybarwieniu oraz | 20 g(na100kg)
FA 94 - Staph. Carnosus zapewnia stabilnos¢ koloru i wyraznie wydtuzona

- Db. hansenii stabilnos¢ ttuszczu. Kultury te gwarantujg odpowiednia

- Staph. xylosus twardos¢ i whasciwe suszenie kietbasy.

- Pd. pentosaceus

M-CULTURE® - Lb. curvatus Sprzyja szybkiemu zakwaszaniu i czerwienieniu oraz | 20 g(na 100 kg)
FA 103 SSP - Lb. sakei zapewnia najlepsza stabilnos¢ koloru i wyraznie
- Staph. carnosus wydtuzong stabilnos¢ ttuszczu. Kultura ta gwarantuje

dobre zestalanie i suszenie kietbasy.

M-CULTURE® - Lb. sakei Szybkie zakwaszanie i wybarwienie oraz zapewnia | 20 g (na 100 kg)
FA 110 - Staph. carnosus stabilnos¢ koloru i wyraznie wydtuzong stabilnos¢
ttuszczu. Kultury te gwarantujg odpowiednig twardos¢
i suszenie kietbasy.

Krzywe zakwaszania niektorych szybko zakwaszajacych kultur starterowych
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M'CU LTU RE® RS [RIPENING & SAFE]

POLACZENIE KULTUR DOJRZEWAJACYCH | OCHRONNYCH

Zastosowanie

Opakowanie

M-CULTURE® - Lb. curvatus Do wszystkich rodzajéw surowych kietbas krojonych | 20 g (for 100 kg)
RS 38 - Lb. plantarum w plastry, od matych do duzych kalibréw, wymagajacych | 40 g (for 200 kg)
- Pd. pentosaceus bardzo szybkiego zakwaszenia, charakterystycznego | 60 g (for 300 kg)
- Staph. carnosus smaku i specjalnej ochrony przed Listerig.
- Staph. xylosus
- Db. hansenii
M-CULTURE® - Lb. curvatus Do kietbas gdzie potrzebne jest szybkie i dobre | 20 g (for100kg)
RS 103 - Lb. plantarum wybarwienie oraz ochrona przed Listeria. 40 g (for 200 kg)
- Lb. sakei 200 g (for 1000 kg)
- Staph. carnosus
M-CULTURE® - Lb. curvatus Do wszystkich rodzajéw surowych kietbas krojonych | 20 g (for 100 kg)
RS 107 - Lb. plantarum w plastry, wymagajgcych szybkiego i dobrego | 40 g (for 200 kg)
- Lb. sakei wybarwienia oraz specjalnej ochrony przed Listeria.
- Staph. carnosus
M-CULTURE® - Db. hansenii Wszystkie rodzaje surowych kietbas w plasterkach | 100 g (for 100 kg)
RS49FM - K. salsicia wymagajacych tagodnego zakwaszenia, dobrej
- Lb. sakei stabilnosci koloru, przedtuzonej stabilnosci ttuszczu
- Lb. plantarum i rozwoju typowego srédziemnomorskiego smaku.
Specjalna ochrona przed Listeria.
M-CULTURE® - Lb. sakei Dobre wybarwienie i stabilnos¢ thuszczu, ochrona przed | 100 g (for 1000 kg)
RS 124 - Lb. plantarum Listeria.
- Staph. carnosus

Krzywe zakwaszania niektorych kultur dojrzewajacych i ochronnych
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M-CULTURE® SAFE 5100 TZM

Metka cebulowa (kietbasa peklowana do smarowania) i podobne produkty naleza do bardzo wrazliwej
grupy produktéw, ktdre moga sprzyjac rozwojowi Listerii w wyniku sposobu ich produkgji, dojrzewania
i przechowywania. M-CULTURE® Safe 5100 TZM gwarantuje redukcje wzrostu Listerii, a takze jest tatwy
i bezpieczny w uzyciu: kultura jest dodawana na sucho na poczatku procesu produkcyjnego. Jej dziatanie
zostato udowodnione w badaniu Challenge Study z udziatem bakterii Listeria monocytogenes w metce
cebulowe;j.

,»W prébkach referencyjnych (bez uzycia kultury ochronnej) nastgpit wzrost Listerii podczas fazy
dojrzewania/rozwoju koloruipdzniejszego przechowywania w niskiej temperaturze (w temperaturze + 7
°Cprzez 28 dni), co jest typowe dla tej grupy produktdéw. llos¢ Listerii wzrosta z 22 jednostek/g do srednio
1150 jednostek/g; odpowiada to potencjatowiwzrostu d wynoszacemu + 0,76 LOG10 jednostek/g.

W prébkach, w ktdérych zastosowano kulture ochronng M-CULTURE® Safe 5100 TZM w dawce 0,5 g/kg, nie
zaobserwowano wzrostu bakterii Listeria przez caty okres badania. Pod koniec okresu przechowywania
(dzieri30)ilos¢ Listerii pozostata znikoma przy ilosciskazenia wynoszacej (6=-0,19 LOG10)."

ISI test report — Zwiebelmettwurst;

Challenge Study involving Listeria monocytogenes in Zwiebelmettwurst (spreadable cured sausage)
Dr. Dieter Elsser-Gravesen,

ISI FOOD PROTECTION ApS, Aarhus, Denmark

12
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M'CU LTU RE® SAFE [SAFETY]

KULTURY OCHRONNE

Zastosowanie

Opakowanie

M-CULTURE®
Safe 1100

- K. varians

- Staph. carnosus
- Lb. curvatus

- Staph. xylosus

Zapewniaja skuteczng ochrone we wszystkich
smarownych surowych kietbasach przed Listerig i tagodne
zakwaszenie, szczep ochronny Lb. curvarus.

25 g (for 100 kg)
50 g (for 200 kg)

M-CULTURE®
Safe 2100

- Staph. xylosus

- Staph. carnosus
- Lc. lactis

- Lb. plantarum

Zapewniaja skuteczng ochrone we wszystkich
smarownych surowyc h kietbasach przed Listerig itagodne
zakwaszenie, szczep ochronny Lb. plantarum.

20 g (for 100 kg

M-CULTURE®
Safe 3100 SSL

- Lb. curvatus

- Lb. plantarum

- Lc. lactis

- Staph. carnosus
- Staph. xylosus

- K. varians

Zapewniajg skuteczna ochrone przed Listerig i tagodne
zakwaszenie, szybkie i stabilne wybarwienie, szczep
ochronny Lb. Plantarum, Lb. Curvatus. W potaczeniu
z Meat Safe MC-RE-200 produkuja bakteriocyny.

20 g (for 100 kg)

M-CULTURE®
Safe 4100

- Lb plantarum

Dla wszystkich surowych produktéw peklowanych
wymagajacych bezpiecznejochrony przed Listeria.

20 g (na 100 kg)

M-CULTURE®
5100 TZM

- Lb. plantarum
- Lc. lactis
- Staph. xylosus

Do kietbas smarownych, zapewnia ochrone przed Listeria.

50 g (for 100 kg)

Krzywe zakwaszania niektérych kultur ochronnych
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Kontakt:

Firma Handlowo-Konsultingowa WIPOL Sp. z o.0.
ul. Spokojna 4, 81-549 Gdynia

wipol.com.pl
© wipol@wipol.com.pl

O 586647770

Rok wydania: 2024
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